Menii- und @uﬁ%t’vorscﬁfc’ige

Sehr geeﬁrter Gast,

vielen Dank ﬁlr Thr Interesse an unserem Hause.
Die nac@fofgenof aufgeﬁlﬁrten Meniis sind eine fEmJafeﬁ(ung
und ‘Anregung unseres Hauses. Es ﬁegt uns am Herzen, dass hre
jarivate Festlichkeit oder Thr gescﬁc‘iﬁﬁ’cﬁes Fssen ein voller f?fo@ wird.
Wir freuen uns deshalb auch tiber
Thre “Anregungen und Wiinsche.

Gerne stehen wir 1hnen nach vorﬁem’ger Te erminaﬁspmcﬁe in einem
Jaers()’nﬁ’cﬁen @s}pn’icﬁ bei der Auswahl Thres Meniis oder
3uﬁ(ets beratend zur Seite. Der Austausch einzelner Syeisen innerhalb
der Vorscﬁfdge ist jec{erzeit mog[icﬁ. Auch wenn es um Dekoration und

Entertainment geﬁt, sind wir jeoﬁerzeit Beﬁigcﬁcﬁ,

Bei weiteren Fragen und Wiinschen erreichen Sie uns gerne unter:

0511 - 72 69 10 email: info@ﬁote[—wegner.cﬁz

Natascha Barthold & Michael Wegner & Team

Wir freuen uns, Sie in unserem Hause Begruﬁen Zu dfmfen!

Uber die in unseren Produkten enthaltenen allergenen Zutaten und Verarbeitungshilfsstoffe geben wir Thnen
gerne mindlich Auskunft (eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden)


mailto:info@hotel-wegner.de

?(yeritg%myﬁﬁfungen
Sekt (Hausmarke)
Prosecco (Hausmarke)
Traubensecco
illjoerof Spritz
ﬂ-fugo
Bellini
Campari Soda
Campari Orange
Persischer ?ljofef mit Sekt auf Crushed ice
Wildkirsche mit Sekt auf Crushed ice
Kiwi Colada mit Sekt auf Crushed ice

F ingerfooc[—\/orscﬁfc‘ige

Kdse-Schinken Croissant

Mini Quiche Lorraine

Cﬁam})ignonsyieﬁe im ‘Bacléteig
Riesencrevetten im ﬂ(nugaermante[ mit ‘.Dija
gamefenspiejf im T empurateig

Lacﬁsﬁfet im %[dtterteigmante(

Datteln im Syecﬁmante[

Suppen im Glas

Riucherlachs auf Kartoffelplitzchen
Pikanter Rindfleischsalat im Glas
Kirschtomaten-Mozzarella-Spiefe
Lachstatar o. Matjestatar auf Kartoffelpuffer
Toccaciaﬁonfeﬁt mit Parmaschinken und Lachs
Frikadelle auf ‘Kartoﬁ%fsa[at im Glas
Friichteteller der Saison

Eclairs

(Schoko, Vanille, Zitrone, Pistazie, Himbeer, Caramel)

T O’Vtcﬁenwmfe[ Trio
Mini Tarteletts (siche Kuchen)

‘Mini Macarons

pro Stiick
pro Stiick
pro Stiick
pro Stiick
pro Stiick
pro Stiick
pro Stiick
pro Stiick
pro Stiick
pro Stiick
pro Stiick
pro Stiick
pro Stiick
pro Stiick
pro Pers.
pro Stiick

pro Pers.
pro Stiick
pro Stiick

€ 3,30
€ 3,30
€ 3,30
€ 4,90
€ 4,90
€ 4,50
€ 4,60
€ 4,90
€ 4,50
€ 4,50
€ 4,50

€ 1,70
€ 2,00
€220
€ 2,40
€ 6,50
€ 5,10
€ 3,20
€ 4,00
€ 6,00
€ 2,50
€ 1,00
€ 3,20
€2,20
€ 2,90
€ 4,00
€ 2,90

€ 3,50
€ 3,60
€ 1,50



‘Menti 1

ﬂ(art(ﬁce[cremesujojae mit Mettenden und Zwiebeln

‘.Maispou[anﬁmﬁmst n Triscﬁlédsescﬁe mit gescﬁmo(zenen Kirschtomaten,

B(attyinatrd[fcﬁen und Reistimbale
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Limetten jogﬁurt Creme

mit Tassionsﬁfucﬁtsorﬁet

€ 30,90 pro Person

‘Menii 2
gerducﬁerte Barbarie- Entenbrust mit marinierten
Pilzen an Tf[ﬁcksa[at

W<

.

2
!

Scﬁweingﬁ[et am Stiick geﬁmten in Merlotsauce
mit ’Raﬁmwirsing und Mandelbéllchen

W<

.

2
!

‘J—[ausgemacﬁter g[asierter Windbeutel mit ﬁziner
Cremq(u'[[ung und CBeerenEompott

€ 34,90 pro Person



‘Menii 3

Gebratener Saiﬁfing auf Linsen-’Bu(gur Salat

mit Rucolasauce

Ale Alr Al
A

gegri(ftes Lacﬁsﬁ(et mit ﬁ’iscﬁem B[attgpinat, Cﬁampignons und geﬁmtenem S}oecﬁ
dazu in Salbei gescﬁwenﬁte T ag[iate[fe

Alz Al Alz
S S S

Oﬁmscﬁ[upﬁar

mit Obst und Vanilleeis

€ 35,00 pro Person

‘Menii 4

Cl-ﬁ)cﬁzeitssu}a}ae mit Tfeiscﬁkfoﬂcﬁen, Fierstich,

Fadennudeln und gemuseju(ienne
* kK

Roastﬁeef n CBurguncfersauce mit CRomanesco—Mdﬁrengemﬂse

und CKartojjfe@mtin

Al Az Al
N N N

Baym’scﬁ Creme mit Erdbeersauce

und Granola

€ 36,90 pro Person



‘Menii 5

Qfonigg[asierter Ziegenfriscﬁﬁdse mit Cranberries

und geré’steten Haselniissen

Zanafmﬁ’&at n CKartcﬁ(e[mantef mit frﬁsen}mree

und Cuwysauce

Alz Al Alz
S S S

Tiramisu

€ 36,90 pro Person

‘Menti 6

Cf\fonfmeersﬁrim}os an Cocktailsauce

mit Friseesalat
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Ofenfrischer Schweinebraten und zarter Rinderschmorbraten mit frischem Gemiise,

Kartoﬁcefﬁroketten und Sa[zﬁartoﬁ(e[n

ey
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Schokotirtchen mit weichem Kern und Vanilleeis

dazu Himbeersauce

€ 41,90 pro Person



Menii 7

Lachstatar mit Limettencreme, Omngenfi[ets
an Feldsalat

Medaillons vom CRincfeqfiﬂzt in Cﬁam})ignon-’}{otweinsauce,
Auswahl an feinem Gemiise und f](artcyﬂ%ﬁéroketten

Alz Al Alz
S S S

Duett von Sorbets und Friichten

€ 45,90 pro Person

Winter ‘Menii 1

Carpaccio von der gerc’iucﬁerten Génsebrust mit Teigensenf

und winterlichen Blattsalaten

Poulardenbrust an weiﬁer Cﬁam}oignonsauce mit CKrc'iuterspéitz[e

und Blumenkohl unter Brot-Butterschmelze

Lebkucheneis an Glithweinkirschen

€ 42,90 pro Person



Winter ‘Menti 2

Zwei Riesengarnefen im winterlichen Salatnest

mit zweierlei Pesto

Perlhuhn-Brust in Tortweinyf[aumensauce

mit Zuckerschoten und Minirdsti

* 3k 3k
Zimt-Schokoladenmousse

€ 42,90 pro Person

Winter Menii 3

Roastﬁeef Scheiben mit ﬁausgemacﬁter Remoulade
und Radieschen- Gurkensalat
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.

2
!

‘Kﬁrﬁiscremesu}o}oe mit Kiirbiskernol, Kiirbiskernen und Sahne

Geschmorte Ginsekeule in Mandarinensauce mit Zimtrotkohl

und kleinen %artcﬁ?z[ﬁ[cﬂfcﬁen

Weﬁ(ensyeise mit Friichten

€ 44,90 pro Person



Winter ‘Menii 4

Avocado-Gurkensalat an Limettenvinaigrette

mit Garnele

Al Az Al

NS IR

Wildconsomme mit Stein}oi[zen

Al Az Al

i Sl S

Rosa geﬁmtene Barbarie Entenbrust in t?l})ﬁ[—Caﬁ/acﬁ)ssauce
mit Zimtrotkohl und Mini-Semmelknideln

Creme Brulee mit Portweinbirnen und Walnusseis

€ 45,90 pro Person

Winter Menii 5

Gebratene marinierte Lachswiirfel an Blattsalat

n Vinaigrette

W<

.

2
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CKamﬁe[—Lacﬁssu}o}oe mit Specﬁ
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.

2
!

Hirschkeule in Wacholderrahmsauce,
Preiselbeer-Rotkohl und Spa'tzﬂz

Haselnussmousse mit Krokant und Vanilleeis

€ 45,90 pro Person



Winter ‘Menii 6

fKnacEiger Feldsalat im Qﬂmﬁeercfressing mit geﬁmtenen
Entenbrustscheiben und Omngenfifets

Ale Alz Al
WU TN

Klare Ocﬁsenscﬁwanzsuppe mit Cﬁesterstange

Ale Az Al
WU TN

Gebratene Lachsschnitte mit Mandelbutter auf
Orangen-ﬂ’encﬁe( Gemiise, dazu El(artojj(efscﬁnee

e Me S
A A

gegm'[fte Ananas mit Carameleis

und Schokoerde

€ 45,90 pro Person

Winter Menii 7

Parmaschinken an mariniertem Rucola

und ﬂ’armesansyc’inen

sk 3k
Wa[cﬁoil}cremesuy}oe mit gerdsteten S}ﬂecﬁwu'ﬁezfn

Al Az Al
O N N

Medaillons vom Hirschriicken in Kirscﬁ-?feﬁ(ersauce mit Brokkoli
und Q-ﬂzrzoginﬁartcﬁce[n

oAl sl
b S S S

geﬁacﬁene ‘]-ﬁjajaen-Canneffoni gg(il[ﬁ? aus einem Duett von Frdbeer- und Schokomousse,

dazu Vanilleeis

€ 47,90 pro Person



\/egemm’scﬁe Gerichte
(als Alternative zu den angegeﬁenen ﬂ-[auytgpeisen)

Gebratenen Kart()ﬁ‘:e[zwerge
mit mediterranem

Gemiise und Krc’iutenluarﬁcfi}o

M e Sl

R

‘Krc’iutercrqoe mit buntem Marﬁtgemﬁse
und Sauce Hollandaise

‘Kartcﬁ[eﬁ’dsti mit Spinat

Tomatenscheiben

mit Emmentaler Kise tiberbacken

DL L L
7N R

Gebratene Polentaschnitten

mit Tayriﬁaraﬁmgescﬁnetzeﬁem

Dl L L

WU IR

Ziegenﬁc’ise-?fdnncﬁen

mit ﬂ-[imﬁeeressenz, ‘Pistazien, gegn’[ﬁ‘e fPa}am’ﬁa und Karotten

Tber die in unseren Produkten enthaltenen a[fe‘rgenen Zutaten und Vemrﬁeitungsﬁiﬁcsswﬁ[e geﬁen wir Thinen
gerne muindlich ﬂuséunfr (eine scﬁn’frficﬁe Dokumentation kann jed?zrzeit eingeseﬁen werden)



Griinkohl - Satt
von Oktober bis Februar

Kassler und %aucﬁﬂéiscﬁ
Kohlwurst & Senf
Sa[zﬁamﬁe[‘n

€ 14,90 pro Person

Sparge( - Satt
von ?l}ori( - Ende Juni

Syarge[cremesuyye
Deutscher Syarge[ (1. Wahl)
Sauce Hollandaise und geklirte Butter
Riihrei, Schinken und Schnitzel ,Wiener Art“
Héid'efiartoﬁ(e[n

€ 28,00 € pro Person

Eventuelle CPreisa"mferungen in den Vorscﬁ[a"gen behalten wir uns vor.



All inclusive illngeﬁote

Schnitzel & Getrdinke

Verschiedene Schnitzel
(z.%. Wiener Art, jc’iger, Cl-ﬁ)[steiner, Hot Mama,
Knusper, Tandoori, Cocos, Haselnuss, Zigeuner etc.)
Pommes Frites, Country Potatoes mit @i}o
Safatvie(ffa[t und ofenwarmes Baguette
Inklusive Bier, (ﬁ%ne Weine, Sekt, Cl-(eyg- und ﬂ(a['tgetm'nﬁe

18:30 - 21.30 Uhr
€ 39,50 pro Person

Steaks & Getrinke

Verschiedene Steaks vom Lavasteingrill
(Rind - Schwein und Pute)
mit Krauterbutter, Ofenﬁartojjce[n mit Sourcream,
Sa[atviegcaﬁ? und ofenwarmes Baguette
Inklusive Bier, cﬁ(ene Weine, Sekt, 9—[61']5- und ﬂ(aftgetrc’inﬁe

18:30 - 21.30 Uhr
€ 39,50 pro Person



Scﬁnitzef—ﬂ%ﬁﬁ%t

Buntes Sa[atﬁuﬁ(ezt mit fssig, Oel und zweierlei CDressing
Tomate-Mozzarella
Kiseauswahl mit Trauben und Niissen

Ofenwarmes CBaguerte und Minibrotchen, Butter

e e o

W

ﬂusgesucﬁte Schnitzelvariationen
von Schwein und Pute
Nach Wahl: Wiener Art, Jdger, Holsteiner, Tandoori, Hot Mama,
Cocos Mcmgo, Zigeuner, ’Knusyer oder Haselnuss

EOYT@S}OOH(ZH@YQ”C[@ Saucen

Kartoffelgratin
%stléartoﬁ[e[n mit Syecfi und Zwiebeln
Pommes Frites
Gediinstete Gemiiseauswahl mit Petersilienbutter

ﬂaﬁmcﬁam}oignons

Zweierlei Mousse von brauner

und weljger Schokolade

€ 34,90 pro Person



Rustikales Bauern %uﬁ(et

‘Kartoﬁfefsu]a}?e mit Mettenden

am Tisch serviert

Ale Alr Al
WU TN

‘J\/latjesfi[ets nach ﬂ-(ausfmuenart
Schweinemett mit Zwiebeln
Warmer ‘Kamﬁe[sa[ar mit Specﬁ
Wurstsalat nach Art des Hauses
Gurken- und Tomaten-Brotsalat
Sy[rer Weiﬂﬁrot vom Biicker Gaues,
Butter und Zwiebelschmalz

Krustenbraten vom Schwein
Sauerkraut
Kartoffelstampf mit Rostzwiebeln und Muskatnuss
Rin&rgufascﬁ mit CPa}om’ﬁa
S}Oimfnucfe[n

gezuyﬁer CPfannEucﬁen mit ?ffaumenﬁom}aot’r

‘Unsere Beerengmtze mit Vanillesauce

€ 36,90 pro Person



Mediterranes $uﬁ(et

Mediterrane Sa[atviegfal’t und ﬂntijaastiﬁuﬁ(et
Scﬁcfsﬁdse an friscﬁen Jorovenza[iscﬁen Krdutern
Mozzarella mit Kirschtomaten und fm’scﬁem Pesto
‘Rote ‘Beete ijoaccio mit Humus
geﬁlffte Cﬁamyt’gnons mit Frischkdse- Kriutercreme
Bruschettavariationen
Marinierte Garnelen
gegriﬂ'te Zucchini und ﬂuﬁerginen
CB[c’itterteig geﬁlf[t mit Feta, Rosmarin, Zwiebeln und Olivenol
Couscous-, Kichererbsen- und Bauernsalat

Focaccia, Ciabatta und Butter

Dorsch in Zitronen-Olivendl-Krautersud gecﬁl’mstet
T omaten-O[ivenmgout
Hihnchenbrust-Saltimbocca
CBc‘ir(aucﬁ-Saﬁnescjge

Gemiisenudeln

Zitronengras Créme Brulée
Geschichtete ‘Mascarponecreme mit

ﬂ-[imﬁeerﬁom}oott und Amarettini-Crunch

€ 42,90 pro Person



iBuﬁ[et 1

gazpacﬁo im Glas mit Krdutersahne und Knusperstange

am Tisch serviert

Ale Alr Al
A

Gerducherte Forelle mit fDi[f-Senfsauce und Sahnemeerrettich
gefu[ﬁ‘e Riesencﬁam}aignons mit Krduterbutter
gegri[ﬁe Zucchinirdllchen geﬁlfft mit Feta,
ge’m’océnerer Tomate und Pesto
gemﬁsequicﬁe mit Krdutern der Provence
Pikanter Rincﬁ%iscﬁsafat
Kleines Salat Buﬁ(et
Ofenfriscﬁe Brotchenauswahl und Butter

Kasslerbraten im B[dtterteig-S}oinatmante[
unser Kart()ﬁ%fpﬂree und Jus
gegrifftes Maishiihnchen

mit Linsensalat

Tiramisu im Glas
Sorbet Variation

(?ﬁrsicﬁ, Tassionsfrucﬁt, Beere etc.)
mit Fruchtsalat

€ 44,90 pro Person



CBuffet 2

Cﬁamylg noncremes u}ajae

am Tisch serviert

Ale Alr Al
A

ijoaccio vom G(indérﬁ’(et mit Parmesan und Pinienkerne,
Feldsalat, Tomaten-Mozzarella Salat
‘Matjestatar
gmtinierre Zucchinischeiben
Zweierlei Couscous-Salat
Bunte Blattsalate mit zweierlei Dressings
Ofenfriscﬁes CBaguette und Butter

e e S
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iRoastBeefEmten im Krdautermantel
ﬂ{dstﬁamﬁe[n und Ti[zmgout
Rouladen vom Seesaiﬁfing mit Senfsauce

Tagliatelle mit buntem Gemiise

Kiseauswahl mit Trauben und Niissen
Obstsalat von fm’scﬁen Friichten
Fisbombe

€ 49,90 pro Person



Weiﬁnacﬁtsﬁujj(et

ﬂ(aroﬂensuyye mit Kiirbiskernol und Sternein[age

am Tisch serviert

Rosa geﬁmtenes CRoastEeef mit ﬁausgemacﬁter Remoulade
Lachstatar mit Orange und Zimt
Schweinemedaillons mit %mmyfe[ﬁngen
(jeﬁ;l[[re Fier mit Creme Fraiche
Kleines Safatﬁuﬁ(et
Brotchen und Butter

NI W

Knusprige Gans mit Keule und Brust
Rotkohl, Rosenkohl und Speckbohnen
CKﬁﬂge und CKartoﬁ%(n
Lachsfilet mariniert mit Zitrone, Orange, Petersilie
und Olivendl
Orangen- und C’\/la[zjus

Al Az Al
O

Warmer ﬂyﬁ[stmdé[ mit Vanilleeis
Creme Brulee mit Tonkabohne
ﬂ(c’isejﬂfatte mit Weintrauben, Niissen
und ﬁausgemacﬁtem Teigensenf

€ 48,90 pro Person



Q—[ocﬁzeits-ﬂ%ﬂﬁ%t

il-[ocﬁzeitssu}ojoe

am Tisch serviert

Ale Alr Al
WU TN

Graved Lachs mit Q-Emig-Senfsauce
fRoastﬁe@C rosa geﬁmten mit ﬁausg. Remouladensauce
Variationen von gerducﬁertem Fisch
Parmaschinken mit Charentaismelone
Bunte T omaten, Mozzarella und Rucola
Kleines Sa(atﬁuﬁ%t mit Himbeer- und CBafsamicoofressing
Baguetre und Ciabatta dazu Sour Creme und Butter

Scﬁweimiﬁfetmed’ai[[ons in Tfeﬁ(ermﬁmsoﬂe
Tfannencﬁam}oignons mit fn’scﬁen Krdiutern
Zandé1fiﬂet an Raﬁm-iBfatts’pinat
Frisches Gartengemiise der Saison
Gerostete CBamﬁerger Hornchen mit Meersalz,

‘Pfeﬁ(er, Rosmarin und Petersilie, ﬂSuttergpdtzﬁa

{} (N

DL L L

Cdegpfatte mit Weintrauben und Niissen
‘Nbugat Créme Brulde
Schokoladenbrunnen mit Oﬁsts]aiejien

€ 52,90 pro Person

Tber die in unseren Produkten enthaltenen a[fe‘rgenen Zutaten und Vemrﬁeitungsﬁig[sstcﬂe geﬁen wir Thinen
gerne muindlich ?Luséunfr (eine scﬁn’frficﬁe Dokumentation kann jec[erzeit eingeseﬁen werden)



7-}0 rten

e Torte 16 Stiicken - Preis pro Stiick

Nusssahnetorte
Schwarzwilder Kirschtorte
Kisesahnetorte
Sachertorte nach Art des Hauses
‘Mokkatorte
FErdbeersahnetorte
Pfirsichtorte
Stachelbeerbaisertorte
Tiramisutorte
Caﬁpuccino-‘f mﬁ(e(ff orte
Sommerliche Obsttorte
Tﬁi[ac[eﬁ)ﬁia-jeﬂ’y Torte

Fierlikorsahnetorte

Kuchen

Preis pro Stiick

Donauwelle

Kisekuchen

Tmnﬁfurter Kranz
Mohnkuchen
Pflaumenstreuselkuchen
FErdbeer- oder Himbeerkuchen
?lyfe&treuse[ﬁucﬁen

Gedeckter Rhabarberkuchen
Bienenstich

Butterkuchen

Streuselkuchen

€ 3,60
€ 3,90
€ 3,60
€ 4,20
€ 3,60
€ 3,60
€ 3,60
€ 3,60
€ 3,90
€ 3,90
€ 3,60
€ 3,60
€ 3,90

€ 2,00
€ 2,00
€ 2,90
€ 2,00
€ 2,00
€ 2,90
€ 2,00
€ 2,00
€ 2,00
€ 2,00
€ 2,00

Gerne backen wir Thnen auch 1hren Wunschkuchen oder Wunschtorte!



%&jﬁe&fﬂ?e

ﬂ(cﬁ(ee-‘f asse
ﬂ(aﬁ%e-ﬂ(dnncﬁen
fK@ﬁe?&g—QEQe
ﬂ(cﬁ(ee Cl-(ag - Kdannchen
Espresso

Cappuccino
Latte-Macchiato
Milchkaffee
fH%ﬁe%ﬁkﬁnﬂt?&n@
’J—[eg’ﬁe Schokolade mit Sahne
’J—[eg’ﬁe Zitrone

Tee - g(as (verschiedene Sorten)
Tee - Kinnchen (verschiedene Sorten)

€ 2,00
€ 3,50
€ 2,00
€ 3,50
€ 2,00
€ 2,60
€ 3,10
€ 3,30
€ 2,50
€ 3,30
€ 2,00

€ 2,30
€ 3,80



Oﬁfene Weine

(Treisje gfas d 0,20[)
Weinschorle

Wegner ‘Domfe[c[er -rot-
zu dunklem Fleisch —gegri[ﬁ' oder geﬁmt’en und Kiise

Wegner gmuﬁurguna&er -wetji-
zu Spargel, Fisch und cremigen Suppen

Wegner ‘Portugiesiscﬁer Wetjg herbst -10sé-
zu hellem Fleisch und Salaten

2016er Tom T?’CH’IES- Ries[ing- trocﬁen -weiﬂ-
Zu Syargeﬁ Fisch und cremigen Suyyen

2014er ‘Kiecﬁ(insﬁerger Sydtﬁurguncfer -rot-
Hier begeistern feinfruchtige Beerenaromen, dabei ist er gehaltvoll

mit einer dezenten fRestsuﬂe.

2016er Valoro Pinot Grigio ~weifS-
zarter CDuﬁ, sanfr, leicht, milde Siure, unﬁom})ﬁzierter Charakter,
feiner Schmelz.

2016er Valoro C ﬁarcfommy -weiﬂ -

Tm Duft fruchtig mit floralen Anklingen, am Gaumen harmonisch
ausbalanciert mit sympathischem Ausklang

2016er Valoro Merlot -rot-

Hier haben wir einen samtigen, frucﬁtigen und unﬁomyﬁ’zierten

Merlot, ausgewogen, gem(ffinig

€ 3,20

€ 5,20

€520

€ 4,60

€ 4,50

€ 4,50

€ 4,20

€ 4,20

€ 4,20



Flaschenweine
(Preis je Flasche d 0,751)

Deutschland

2016¢er Wagecﬁ Heroin —Weiﬁ-
Sehr intensive, Eeem’ge Farbe, mit leicht mucﬁig mineralischen ‘An/i(dngen.
Braucht Luft um sich zu eng(aﬂ“en. Im Mund }Wc'isentiert er sich wunderbar leicht

und friscﬁ mit einer sehr feinen Sdure.

2016er Wageclé Fundament -r0sé-

Sehr intensive, beerige Farbe, mit leicht rauchig mineralischen Anklingen.
Braucht Luﬁ um sich zu emfa[ten. Im Mund prisentiert er sich wunderbar leicht

und friscﬁ mit einer sehr feinen Sdure.

2014er Wageclé CKafEmerge[ -rot-

Ein klarer, fruchtbetonter Wein, der mit Noten von Zitrusfriichten
und ge[ﬁem C}’ﬁrsicﬁ auﬁmrtet und sich fm’scﬁ und léﬁem{ig mit einem
mssig—saﬁigen S}n’e[ prisentiert.

2016er Am Turm Chardonnay -weifS-

Der Wein Cfuﬁet nach reifen ge[ﬁen Friichten, ﬂyfefn, Limetten und ’Mango,
erganzt durch dezente Fichenholznoten, ist scyctig und vo[[munafig mit fm’scﬁem Finale.

2015¢er ‘Nierstein O(Eerg - CRies(ing GG- -wetjg-

Eine tolle Verbindung aus Kraft, Konzentration, Linge auf der einen Seite
und Eleganz, Finesse und Spiel auf der anderen.

Osterreich

2016er fsterﬁdzy ‘Estoras - Sauvignon Blanc-
Die direkte, frucﬁtﬁetonte Art verleiht ihm einen iiberaus trinﬁ-ﬁ'eucfigen Charakter.

2013er fsterﬁdzy ‘Estoras CB[aufrc’inEiscﬁ - Merlot-
Eine komplexe Aromatik nach Weichselkompott, Preiselbeeren, weiflem Pfeffer
und dezenten Ristnoten. Die animierende Frische, das feinkdrnige Tannin und die

Mineralik sorgen trotz der Fiille fm eine feingﬁ’ezfm’ge und auﬂerordéntﬁcﬁ e[égante Struktur.

€ 27,50

€ 27,50

€ 45,00

€ 32,00

€ 56,00

€ 31,00

€ 35,00



(Preis je Flasche d 0,75()

Ttalien

2016er Aurora Gavi € 23,00
‘Ein musterguftiger Gavi von einer zwei Hektar kleinen Lage auf 270 Metern Meereshihe

mit Eaféﬁaﬁ'igem Merge[ﬁocfen. Er En'ngt ein charmantes Bouquet mit Nuancen von ﬂpﬂ(n,

‘A}m’ﬁosen, Weiﬂem ?firsicﬁ und Ananas mit. Am Gaumen ausgewogen mit guter Frische

und yassencfem 7(0’1]061’. Den Namen verdankt der Wein Roberto Sarottos Frau Aurora.

2013¢er Brancaia Chianti Classico - Riserva- € 70,00
Fine moderne, volle, eindrucksvolle Chianti Classico Riserva. Der Merlot-Anteil sorgt
fm’ den unvergfeicﬁ(icﬁen Charme und ergdnzt die e(egante Sangiovese-‘?mcﬁt um

ansyrecﬁenc{e Sanfrﬁeir und viel Schmelz.

2015er Ruﬁ[ino Libaio - Cﬁarc{onnay- € 26,00

Das 3ouquet qﬁceriert attraktive Noten von Zit‘rusfrﬂcﬁten, ?(}Jﬁfn und Bliiten.
Am Gaumen ﬂiscﬁ, jlmg und harmonisch. Das animierende Finale wird von Brioche-,

Salbei- und Omngenﬁfdngen Eegﬁeitet

2016er 1 ‘Muri Primitivo € 21,00
Dieser Primitivo hat eine intensiv rubinrote Farbe mit violetten Reflexen.

Das Bouquet mit anregenden Pflavumen- und Schwarzkirschenklingen, untermalt von

einem wiirzigen Hauch mediterraner Krduter, am Gaumen samtig-rund mit reichem Kdrper,

viel Schmelz und angeneﬁmer Wirme.

Frankreich

2016er Légende Bordeuax blanc € 30,50

Ganz ohne Holzeinsatz viniﬂziert, kann dieser herrliche weiﬁe Bordeaux seine ganze fm’scﬁe
Frucht }Jrc'isentieren. Die ty}n’scﬁen exotischen Aromen des Sauvignon Blanc zeigen sich hier

genauso, wie der delikate, finessenreicﬁe Charakter des Semillon.

2016er Légencﬁa Bordeuax rouge € 30,50
Mit seinen Aromen nach roten und schwarzen Beeven, seiner frischen Frucht gepaart mit
der Wiirze einer leichten Barriquenote ist dieser Wein die perfekte Kombination

zum tdg[icﬁen Mahl.

2014er Chdteau CPeyreau € 41,00
Herrliches Bouquet, dominiert von krdftigen Brombeer- und Schwarzkirschnoten, am

Gaumen fein gewobene Tannine, viel Schmelz und Frucht, dazu Frische und Vitalitdt.



(Preis je Flasche d 0,75()

Spanien

2016er Radio Boca T+ em}omni[fo € 15,00

Der Radio Boca besitzt eine ausgeprigte, tiefe Frucht (rote Beeren, Cassis), unterstiitzt
von einer mineralischen Frische und einer wurzigen Komponente. Die Tannine zeigen
sich von einer iiberaus geschmeidigen Seite. Ein Wein auf schonem Niveau, fuir den

sofortigen lockeren Genuss zu jec(er ge[egenﬁeit

2016er Altos Riq’a Blanco € 26,00
Lychees, Siid- und gelbe Friichte; reife, intensiv exotische Noten. Weich, facettenreich

und fiillig am Gaumen, mit wenig Siure und schonem Schmelz.

2013er Altos , R“ Ricy’a Crianza € 32,50
In der Farbe ein leuchtendes Kirschrot von mittlerer Dichte, der Dufr ausdrucksvoll
mit CK(c’ingen nach Waldbeeren und Gewiirzen, dazu gese[(en sich balsamische Noten

und Réstaromen.

Australien

2016er d "ﬂrenﬁerg The Stump Jump white blend € 25,00
Sehr ausdrucksvoll im Duft mit Anklingen an Zitrusfriichte, weifSe Pfirsiche,

tropische Friichte und Niisse, am Gaumen rassig-frisch mit viel Schwung im langen Finale.

2016er d ’Qzlrenﬁerg The Stump Jump Shiraz € 24,00

Sehr saftig-runder Stil mit reichlich reifer dunkler Frucht, evginzender Kriuterwiirze und

willkommener Harmonde.

Chile

2016er Los Vascos - Cﬁarc(onnay- € 27,50

Das Bukett }or(isentiert die Aromen von retfer Ananas, fn’scﬁen Bananen, Teigen und

weiﬁen Bliiten. Frisches und fu’ffiges ‘Mum{geﬁiﬁ[, sowie ein angeneﬁm ausgewogener izlﬁgang.

2015er Los Vascos - Cabernet Sauw’gnon- € 32,00
Fin nuancenreiches Bouquet mit ﬂnkfdngen von schwarzen Johannisbeeren, Kirschen und
‘Pf[aumen. Er zeigt ein e(egantes, geﬁonnt ausbalanciertes S}oie[ von reifer Frucht und

samtigem Tannin.
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ﬂ(afifomien

2015er gnar[y Head Viagnier € 32,00
Von einer einladenden, reifen Frucht geprigter WeifSwein aus der immer beliebter

werdenden Rhéne-Sorte Viognier.

2015er gnar[y Head Petit Sirah € 34,00

Ein tiefdunkler, strukturierter Rotwein mit viel Kérper und gutem Reifepotenzial.
Gnarly Head zeigt hier einen herrlich tippigen, sanften Petite Sirah mit iiberbordender
Frucht und sattem Schmelz ohne Ende.

SuJafm’Ea
2016er ?orcuyine ‘Ric{ge Chenin Blanc € 21,00

Saftig-rund mit Noten von reifem gelbem Steinobst, Birne und Ananas, gute Balance
aus Frucht und Frische, klingt lange nach.

2016er Torcuyine CRid(’ge Symﬁ € 26,00

Der kriiftige, volle Wein glinzt mit intensivem Duft nach Zwetschgen, Krdutern und
Steinpilzen, erganzt um schwarzen Pfeffer und Kaffee.

TUber die in unseren Produkten enthaltenen a[[érgenen Zutaten und Vemrﬁeitungsﬁiﬁ%stcﬁ% geﬁen wir Thnen
gerne muindlich ﬂuséunﬁ (eine scﬁnfrficﬁe Dokumentation kann jecferzeit eingeseﬁen werden)



