
Snacks

S N A C K - G A R N E L E N  

mit Röstbrot und Limetten-Chili-Dip

€  1 5

R I N D E R K R A F T B R Ü H E €  1 0

mit Gorgonzola-Gnocci & Julienne

O F E R N W A R M E S  W E I S S B R O T
V O N  B Ä C K E R E I  G A U E S

Sylter & Pfeffer Weißbrot mit Dip & Butter

€  9

1 2 5 7

1 2 2 1

1 0 1 1

B R U S C H E T T A

Röstbrot mit Tomate, Knoblauch, Rauke,
Basilikum, Zwiebeln, Parmesan

€  1 21 0 3 6

N U R
 B A R G E L D L O S E  Z A H L U N G  

M Ö G L I C H

1

K Ü R B I S C R E M E S U P P E €  1 0

mit gerösteten Kürbiskernen & Kürbiskernöl

1 0 2 1



Vorsp e i s en

C A R P A C C I O  V O M
R I N D E R F I L E T

mit Zitrone, Olivenöl, Rauke, Grana Padano und
Honig-Senf-Dip

€  2 1

Ofenkäse mit Röstbrot, Cornichons

V A C H E R I N  M O N T  D ´ O R €   1 9

B A B Y S A L A T E

mit gerösteten Kernen, kandierten Nüssen, 
Honig-Senfsauce und Orangenfilets

€  1 1

1 2 7 4

1 0 1 5

N U R
 B A R G E L D L O S E  Z A H L U N G  

M Ö G L I C H

2

Variation von ital. Schinken, Salami, Braten und
Käse , Oliven, Peperoni, Antipasti, Dip und Brot

R U S T I K A L E  P L A T T E €   2 11 0 1 0

1 0 4 4 +  S A L A M I  &
G E P I C K E L T E M

+  €  5

1 0 3 4

T E E - G E R Ä U C H E R T E
E N T E N B R U S T

auf Linsensalat mit kandierten Orangenzesten und
Lavendelhonig

€  1 9
1 2 7 6



H e r z h a f t e s  a u s
d e r  K ü c h e

S C H E I T E R H A U F E N

B U R G E R  V O M
S I M M E N T H A L E R  R I N D

mit Zwiebelmarmelade, Tomate, Gurke und
Cheddar

€  1 8 , 5 0

+  P O M M E S ,
K E T C H U P - M A Y O

+  €  4 , 8 0

€  2 9

gemischte Fleischvariaion mit Salat,
Pommes und Chimichurri

1 6 5 5

1 0 2 2

N U R
 B A R G E L D L O S E  Z A H L U N G  

M Ö G L I C H

3

B B Q -  S P A R E R I P S  
V O M  S C H W E I N

€  2 2 , 5 0

mit Krautsalat und Pommes

1 0 1 9

V E G G I  -  B U R G E R  €  1 8 , 5 0

1 2 0 4

1 2 0 5

mit Zwiebelmarmelade, Tomate, Gurke und
Cheddar



H e r z h a f t e s  a u s
d e r  K ü c h e

N U R
 B A R G E L D L O S E  Z A H L U N G  

M Ö G L I C H

4

R I N D E R F I L E T S P I T Z E N €  3 5

mit Ponzujus, geröstetem Sesam,
Perlzwiebeln und Kartoffelkrapfen

1 2 3 1

B A R B A R I E  E N T E N B R U S T €  3 9  

mit Rotkohl, Klößen, Bratapfelchutney und
Sauce

1 2 0 7

G Ä N S E B R U S T €  3 9

mit Rotkohl, Klößen, Bratapfelchutney und
Sauce

1 1 1 4



H a u p t g e r i c h t e

N U R
 B A R G E L D L O S E  Z A H L U N G  

M Ö G L I C H

5

S C H N I T Z E L  W I E N E R  A R T
mit Bratkartoffeln , Gurkensalat und Preiselbeeren

€  2 4

R U M P S T E A K

mit Ofen-Kartoffel, Kräutercreme und kleinem Salat

V O M  S I M M E N T H A L E R  R I N D

€  3 4

1 0 0 5

1 2 2 4

F I S C H  D E S  T A G E S
mit Polenta auf Erbsenpüree und Butterwaldpilzen
(Preis variiert je Fisch - sprechen sie uns gerne an)

1 3 3 5

C A .  3 0 0 G

C A .  2 0 0 G

€  4 0

H a u p t g ä n g e  a m  T i s c h  
P A S T A  A U S  D E M  K Ä S E L A I B

+ italienischen Herbsttrüffel

+ gebratene Lachswürfel

P A S T A - R A H M - G R A N A  P A D A N O1 3 3 3

1 2 3 4

1 0 2 8

+  €      8

+  €     1 2

€  1 8

1 2 1 9 + Rinderfiletspitzen +  €     1 5



€  1 5T I R A M I S U  N A C H  
“ M A X ´ E S ”  A R T

mit schmelzender Schokohalbkugel und
Espresso - Amaretto

(enthält Alkohol)

Desser t

1 0

N U R
 B A R G E L D L O S E  Z A H L U N G  

M Ö G L I C H

6

€  1 5D E K O N S T R U I E R T E R  
K Ä S E K U C H E N

1 3 0 4

mit Creme Brùlée, Nuss Granola und
Früchten.. .  flambiert

€  1 5
W E L F E N S P E I S E  N A C H

“ M A X ´ E S  A R T ”

Vanilleparfait, Pflaumenröster,
Weinschaumcreme, Crumble

(enthält Alkohol)

9 9 9

€  4 , 5 01  K U G E L  
H A U S G E M A C H T E S  E I S

Vanille, Schokolade, Erdbeer oder
Bratapfel

1 3 0 3

€  4 , 5 0H A U S G E M A C H T E S  
M A N G O S O R B E T

1 2 9 7

A U C H  A L K O H O L F R E I  E R H Ä L T L I C H



D e s s e r t  a m
T i s c h

N U R
 B A R G E L D L O S E  Z A H L U N G  

M Ö G L I C H

7

€  1 9 , 5 0C R E P E S  S U Z E T T E

Orangenfilets, Cointreau und Cognac

1 2 9 0

+  1  K U G E L  
H A U S G E M A C H T E S  V A N I L L E E I S

+  €  4 , 5 01 3 0 3



Snacks

S N A C K - P R A W N S

with roasted bread

€  1 5

B E E F  B R O T H €  1 0

with garnish

O V E N W A R M  W H I T E B R E A D
O F  B Ä C K E R E I  G A U E S

Sylter & Pepper Whitebread with
threefold dip 

€  9

1 2 5 7

1 2 2 1

1 0 1 1

B R U S C H E T T A

roasted bread with tomatoes, garlic,
rocket, basil,  onions and Parmesan

€  1 21 0 3 6

8

P U M P K I N - C R E A M - S O U P €  1 0

with roasted pumpkin seeds and 
pumpkin seed oil

1 0 2 1

O N L Y
C A S H L E S S  P A Y M E N T

P O S S I B L E



s tart er

B E E F  C A R P A C C I O

with lemon, olive oil,  rocket, Parmesam and
honey.mustard-dip

€  2 1

oven baked cheese with roasted bread and
cornichons

V A C H E R I N  M O N T  D ´ O R €   1 9

Y O U N G  S A L A D
with roasted seeds, candied nuts, 

honey-mustard-sauce and orange fillets 
€  1 1

1 2 7 4

1 0 1 5

1 0 3 4

9

variation of ham, salami, meat roast and cheese,
olives, chili peppers, antipasti, dip and bread

R U S T I C  P L A T E €  2 11 0 1 0

1 0 4 4 +  S A L A M I  &  P I C K L E D +  €  5

O N L Y
C A S H L E S S  P A Y M E N T

P O S S I B L E

T E A - S M O K E D  D U C K B R E A S T
on lentil salad with candied orange zest 

and lavender honey

€  1 91 2 7 6



s a v o u r y  d i s h e s

“ P Y R E ”

B U R G E R  O F
 S I M M E N T H A L E R  B E E F

with onion marmelade and 
gratinated with Cheddar

€  1 8 , 5 0

+  F R I E S ,
K E T C H U P - M A Y O

+  €  4 , 8 0

€  2 9

mixed variation of meat with 
Pommes and Chimichurri

1 6 5 5

1 0 2 2

10

B B Q -  S P A R E R I P S €  2 2 , 5 0

with coleslaw and Pommes

1 0 1 9

B U R G E R  W I T H  V E G E T A R I A N
P A T T Y €  1 8 , 5 0

with onion marmelade and 
gratinated with Cheddar

1 2 0 4

1 2 0 5

O N L Y
C A S H L E S S  P A Y M E N T

P O S S I B L E



s a v o u r y  d i s h e s

11

B E E F  F I L E T  T I P S €  3 5

with ponzu jus, roasted sesame seeds, 
pearl onions and potato puffs

1 2 3 1

B A R B A R I E  D U C K B R E A S T €  3 9

with red cabbage, dupmlings, 
baked apple chutney and sauce

1 2 0 7

G O O S E  B R E A S T €  3 9

with red cabbage, dupmlings, 
baked apple chutney and sauce

1 1 1 4

O N L Y
C A S H L E S S  P A Y M E N T

P O S S I B L E



m a i n  d i s h e s

12

S C H N I T Z E L  “ W I E N E R  S T Y L E ”
with Pommes, cucumber salad and cranberries

€  2 4

R U M P S T E A K

with ovenfresh potato, herbcream and 
small salad

O F  S I M M E N T H A L E R  B E E F

€  3 4

1 0 0 5

1 2 2 4

F I S H  O F  T H E  D A Y
with polenta on celery purée and

 buttered wild mushrooms
(price varies depending on fish – 

please contact us for details)

1 3 3 5

A P P R O X .  3 0 0 G

A P P R O X .  2 0 0 G

€  4 0

m a i n  d i s h e s  a t  t h e  t a b l e
P A S T A  F R O M  T H E  C H E E S E  W H E E L

+ italian fall truffle

+ fried salmon cubes

P A S T A - C R E A M - G R A N A  P A D A N O

1 2 3 4

1 0 2 8

1 0 2 8

+  €     1 2

+  €     1 5

O N L Y
C A S H L E S S  P A Y M E N T

P O S S I B L E

+ beef fillet tips

1 3 3 3  €  1 8

+  €      8



€  1 5T I R A M I S U  
“ M A X ´ E S ”  S T Y L E

with melting chocolate half-sphere and
Espresso - Amaretto

(contains alcohol)

Desser t

1 0

13

€  1 5D E C O N S T R U C T E D  
C H E E S E C A K E

1 3 0 4

with Creme Brùlée, nut granola and
fruits

€  1 5
“ W E L F P U D D I N G  

M A X ´ E S  A R T ”

vanilla parfait, stewed plums, 
wine foam cream, crumble

(contains alcohol)

9 9 9

€  4 , 5 01  S C O O P
H O M E M A D E  I C E  C R E A M

vanilla, chocolate, strawberry or 
baked apple

1 3 0 3

€  4 , 5 0H O M E M A D E
M A N G O  S O R B E T

1 2 9 7

A L S O  A L C O H O L - F R E E  A V A I L A B L E

O N L Y
C A S H L E S S  P A Y M E N T

P O S S I B L E



D e s s e r t  a t  t h e
t a b l e

14

€  1 9 , 5 0C R E P E S  S U Z E T T E

orange fillets, Cointreau and Cognac

1 2 9 0

+  1  S C O O P  H O M E M A D E  
V A N I L L A  I C E  C R E A M

+  €  4 , 5 01 3 0 3

O N L Y
C A S H L E S S  P A Y M E N T

P O S S I B L E


